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卫生官员已经确定，许多人在餐馆就餐后生病，因为这些餐馆使用了从上门推销员那里购买的脏的和破

裂的鸡蛋。根据BC省法律的要求，餐厅供人食用的所有鸡蛋都必须是干净、无裂缝和冷藏的。 

 

哪些鸡蛋是不可接受的？ 

 

• 蛋壳上有羽毛、污垢或粪便的鸡蛋 

• 蛋壳有裂缝的鸡蛋 

 
   

不可接受的 

 

哪些鸡蛋是可接受的？ 

 

• 蛋壳上没有羽毛、污垢或粪便的鸡蛋 

• 蛋壳没有裂缝的鸡蛋 

 
 

 
 
 

我怎样才能帮助阻止鸡蛋引起的食物中毒？ 

可接受的 

• 使用干净、蛋壳无裂缝的鸡蛋；扔掉任何脏的和破裂的鸡蛋 

• 从信誉良好的供应商处购买鸡蛋，而不是从上门推销员处购买 

• 将鸡蛋冷藏 

• 处理鸡蛋后立即洗手 

• 彻底煮熟所有鸡蛋或含有鸡蛋的食物 
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来自环境健康服务处 

 

肮脏和破裂的鸡蛋 

在BC省引起食物中毒 


